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Urlauben. GenieBen. Erleben.

Sehrverehrte Gaste,
in dieser Mappe haben wir flr Sie verschiedene

Menivorschlage zusammengetragen.

Sollten Sie andere Vorschlageind Ideen haben,

teilen Sie uns diese mit Wir freuen uns darauf lhre

Wiunsche individuell zu erfullen.
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Urlauben. GenieBen. Erleben.
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Bunter Salatteller mit Croutons und Kirbiskernol

*kk

Rinderkraftbriihe mit Markkl63chen

*k%

Schweinefiletspitzen mit Champignonsin Krauterrahm

dazu Spéatzle und Gemuseplatte

*kk

Rote Grutze mit Vanilleeis
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Urlauben. GenieBen. Erleben.

Menu [l
10 bis 30 Personen
Variation vom Lachs
Lachsmousse, Raucherlachs, Anis gebeizter Lachs
mit Ananas Chutney und Rsti

*kk

Krauterschaumstippchen mit Croutons

*kk

Gebratene Maispoulardenbrust an Rotweinbutter

mit Kartoffelkrusteln und Rahmkohlrabi

*k%k

Creme brulée
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10z 30 Personen
Vitello tonnato
Rosa gebratenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Kok
Zuppa di pomodori
Klare Tomatenessenz mit Oriechette
Kok
-Saltimbocca a la romana ©
Schnitzelchen vom Schweinefilet
mit Parmaschinken und Salbei in Weil3weinsauce
mit Basillikumrisotto und Brokkoli

*k%

Tirami Su
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